ARALIA

LES ENTREES

Tomate rotie, crémeux burrata, pignons de pin torréfiés 10€
Velouté de petits pois a la menthe, féta et noisettes grillées 1€
Tartare de saumon au citron vert, concombre et aneth 12€

Petite maraichére du Quercy, magret de canard et gésiers confits 12€

LES PLATS

Risotto crémeux aux champignons forestiers, touche de parmesan 22€
Supréme de poulet réti, réduction de Porto, purée de carottes nouvelles 25€
Péche du marché, risotto aux agrumes et légumes printaniers 26€

Filet de boeuf, sauce aux morilles sauvages, 31.50€
pommes de terre grenailles

(uniguement o la carte)

LES FROMAGES

Faisselle, coulis de fruits rouges 6€
Fromages secs du terroir 8¢
LES DESSERTS
Tartelette fine a la praline rose, glace au yaourt IRES
Vacherin glacé, fraise Senga Sengana / pistache, meringue 12€

croquante

Caprice de chocolat, mousse chocolat lait praliné, financier cacao, 12€
glace chocolat noir

(merci de le demander a la prise de commande)



ARAUA
€

38¢€
MENU DU CHEF

ENTREE / PLAT / DESSERT

du lundi au jeudi hors jours féries

12€
MENU ENFANT

Steack haché, pommes de terre sautées et
légumes
GClace
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