La table du chateau

Vous souhaite la bienvenue

Taxe et service compris - Tarif en euros - Eau potable gratuite
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LES APERITIFS

Ricard 45°

Porto Sandeman Ruby 79,5°
Martini Bianco 74,4°
Martini Rosso 74,4°

Whisky J&B Rare 40°
Bourbon Four Roses 40°
Whisky Chivas Regal 12 ans 40°

Rhum Havana Club 3 anos 37,5°
Rhum Arrangé Orange Citron Vert 32°
Rhum Diplomatico reserve Exc 40°

Gin Bombay Sapphire 40°

Kir vin blanc Chardonnay

Pétillant Créeémant de Savoie

Kir pétillant Crémant de Savoie

Creme de cassis et Péche Vedrenne 15°

LES BIERES

Grimbergen Blonde
Mont-Blanc Blanche
Mont-Blanc Bleue/Myrtille
Mont-Blanc verte

2cl

4¢cl
4¢cl
4¢cl

4cl
4cl
4l

4¢cl
4l
4cl

4cl

12cl
12cl
12cl

33cl
33cl
33cl
33cl

LES BIERES SANS ALCOOL

Heineken 0.0°

33cl

4,00€

6,00€
,00€
6,00€

)]

6,00€
8.00€
12,00€

6,00€
8.00€
14,00€

8.00€

5,50€
.50€
7.00€

(9]

,00€
.00€
,00€
,00€

NN N

7.00€




LES SIROPS TEISSEIRE

Sirop a l'eau 25cl
Diabolo 25cl
Citron, Fraise, Grenadine, Menthe Verte, Péche
LES SOFTS
Limonade 25cl
Fuze Tea Péche 25cl
Bitter Venezzio 20cl
Schweppes Tonic 25cl
Coca Cola 33cl
Coca Cola sans sucre 33cl
Perrier 33cl
LES JUS DE FRUITS GRANINI
Orange, Ananas, Abricot, Tomate, 25cl
Pomme, Fraise
LES EAUX PLATES
Vittel, Evian 50cl
Vittel, Evian 100cl
LES EAUX GAZEUSES
San Pellegrino, Badoit 50cl

San Pellegrino, Badoit 100cl

3,50€
4,00€

.50€
,00€
,00€
,00€
,00€
,00€
,00€

© IS, BT, IS, I S N

5,00€

3,50€
500€

3,50€
5,00€




La table du chateau

LES VINS BLANCS

AOP SAVOIE

Jongieux “Carrel/Sanger”
Chignin Bergeron Ravier “Amandiers”

IGP GASCOGNE
Gascogne UBY N°4 “Petit et Gros Manseng”

AOP CHABLIS

Chablis “Le Finage”

4
LES PETILLANTS

AOP SAVOIE

Crémant De Savoie “Carrel/Sanger”

<

LES CHAMPAGNES

AOP CHAMPAGNE

Champagne Devaux “Grde Res” Brut
Champagne Devaux “Grde Res” Brut
Champagne Devaux “Coeur Des Bars” Rosé
Champagne Moet & Chandon Impérial Brut

75cl 20
75cl 35,
75cl 27,
75cl 41
75cl 33,
37,5cl 33,
75cl 65,
75cl 80,
75cl 105,

,00€

00€

00€

,00€

00€

00€
00€
00€
00€




LES VINS ROSES

AOP SAVOIE

Gamay “Cave de Chautagne”

AOP PROVENCE
Cbobtes de Provence “CEP D'OR” St Tropez

Cobtes de Provence “M de Minuty”

AOP BANDOL

Bandol “Fief du Moulin” Domaine Laroque

75cl

75cl

75cl

75cl

22,00€

31,00€

41,00€

36,00€




LES VINS ROUGES

AOP SAVOIE

Gamay Vieilles Vignes “Carrel/Sanger”
Mondeuse Arbin “Chateau de Mérande” Bio

AOP COTES-DU-RHONE

Cotes-du-Rhone Prieurs St Julien

St Joseph “Domaine Bonarieux”

Gigondas “Signature”

Cobte ROtie Bonnefond “Colline De Couzou”

AOP BORDEAUX

Haut Medoc “Chéateau Lamothe Cissac”

Lalande de Pomerol “Chateau Grand Ormeau”

AOP BOURGOGNE

Hautes Cotes de Nuits “Les Fournaches”
Mercurey “Domaine Juillot”

AOP LANGUEDOC

Pic Saint Loup “Domaine Haut-lirou”

DOC ITALIE

Montepulciano D'Abruzzo

75cl
75cl

75cl
75cl
75cl
75cl

75cl
75cl

75cl
75cl

75cl

75cl

24
41

25

79

35,
63,

41
55

34,

27

,00€
,00€

,00€
45,
52,

00€
00€

,00€

00€
00€

,00€
,.00€

00€

,00€




LES VINS AU VERRE

Chardonnay blanc 12cl
Cbte de Provence rosé 12cl
Coétes-du-rhdéne rouge 12cl
*
LES DIGESTIFS
Genepi Noemie Médaillon 40° Ll
Chartreuse Jaune 40° 4
Chartreuse Verte 55° 4
Cognhac ABK6 VSOP 40° Lc
§

LES BOISSONS CHAUDES

Café, décaféiné

Café Douceur

Thé Ceylan, Grand Earl Grey, Rooibos aux épices
Thé vert Sencha, Thé vert a la menthe bio, Thé

vert gux agrumes

Infusion Bio Verveine, Verveine menthe, Tilleul,
Camomille

6,00€

6,00€

6,00€

6.00€

12,00€
12,00€

14,00€

2,50€

4,50€

4,50€

4.50€




